
 

 
Buffetvorschläge 

 
 
 
 
 
 
 



„BBQ“ 
 

Baguette / Kräuterbutter  
 

Grüner gemischter Salat / Dressing 
Kartoffelsalat / Mediterraner Nudelsalat 

Antipastiplatte 
 

Marinierte Schweinenacken 
Marinierte Putenbrustfilets 

Rostbratwürstchen 
Lachsfilet 

 
Drillinge / Kartoffelcréme 

 
Aioli / BBQ- Sauce / Ketchup / Salsa / Senf 

 
Obstsalat 

Dunkle Nougatmousse / frische Früchte 
 
 

Erweiterungsmöglichkeiten: 
 

Maiskolben         
Garnelenspieße         
Mariniertes Rinderhüftsteak      
Vegane Grillwürstchen       
Grillkäse          
Grillgemüse         
 
Show BBQ im Außenbereich inkl. Koch:    

 



„Piwipp“ 
 

Baguette / Kräuterbutter 
 

Blattsalat / Honig- Senf- Dressing 
Vitello Tonnato 

Tomate- Mozzarella / Basilikumpesto 
Gegrillte Zucchini und Paprika 

 
Schweinefilet / Pfeffersauce 
Lachsfilet / Limonensauce 

Mediterranes Gemüse 
Rosmarinkartoffeln 

 
Mascapone- Himbeerecrème 

Obstsalat 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



„Böötchen“ 
 

Baguette / Butter 
  

Saisonaler Pflücksalat mit Walnussdressing 
Lachs- Crêpé- Röllchen 

Antipasti 
 

Putengeschnetzeltes / Pilzrahmsauce 
Schweinefilet / Pfeffersauce 

Zanderfilet / Weißweinsahnesauce 
 

Wildreis 
Kartoffelgratin 
Buntes Gemüse 

 
Mousse von heller und dunkler Schokolade 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



„Orderstation“ 
 

Baguette / Kräuterquark 
 

Shrimpscocktail 
Melone / Parmaschinken 

Räucherfischvariation / Mini Rösti 
Blattsalat / Dressing vom Frühlingslauch 

 
Roastbeef am Stück / Rotwein- Charlotten- Jus 

Weißwein- Zitronen- Thymian- Hähnchen 
Gemüselasagne 

 
Getrüffelter Kartoffelgratin 

Safranreis 
Marktgemüse 

 
 

Mohn Panna Cotta 
Schokoladenbrownie 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



„Brunch“ 
Gilt erst ab 30 Personen.  

 
 

Filterkaffee, Teeauswahl und 1 Glas Prosecco pro Person 
 

Bunter Brotkorb mit Brot / Brötchen / Croissants 
Butter 

Marmelade / Nutella / Honig 
Räucherlachs / Honig- Senfsauce 

Verschiedene Wurst- / Käsespezialitäten 
Rührei / knuspriger Speck 

Nürnberger Rostbratwürstchen  
 

Saisonale Suppe 
Bunter Blattsalat / Honig- Senfdressing 

 
Gemüsequiche 

Quiche mit Speck & Zwiebeln 
 

Vanille Panna Cotta / Fruchtspiegel 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



„Flying Buffet“ 
 
Baguette / Kräuterbutter       
Linsen- Apfelsalat        
Walldorfsalat         
Couscous- Salat / Jakobsmuscheln      
Avocado- Shrimps- Salat      
Ingwer- Kokos- Suppe       
Flammkuchenauswahl       
Möhrensalat         
Mediterraner Kartoffelsalat      
Tomate- Mozzarella- Spieße      
Antipastispieß         
Melonenspieß mit Serranoschinken     
Garnelenspieß         
Kl. Frikadellen         
Chicken Wings        
Miniburger        
Putenspieße auf Couscoussalat      
Käseplatte mit Brot und Trauben     
 

Bei diesem Buffet werden fast alle Komponenten in kleinen 
Schälchen serviert. Pro Schälchen besteht eine 

Mindestbestellmenge von 30 Stück.   
 
 
 
 
 
 
 
 



„Mitternachtssnacks“ 
 

Kartoffel- Lauchsuppe mit Baguette     
Gulaschsuppe mit Baguette      
 
Chilli con Carne mit Baguette      
Chilli sin Carne mit Baguette      
Currywurst          
Deftige Käseplatte        
 
Oliven          
Salzstangen         
Erdnüsse          
Paprika Chips         
 
 
 

 
Bitte beachten Sie, dass die oben genannten Buffets 

nur für Gruppen ab 40 Personen gelten 
(ausgenommen der Brunch). Sollte eine 

Veranstaltung auf unter 40 Personen fallen, werden 
wir kein Buffet mehr anbieten. Stattdessen werden 
wir dann eine kleine Speisekarte für Sie anbieten. 

 
 

 


